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    FSK-Institut  •  Kaiserstraße 100  •  52134 Herzogenrath 

 
Historische Senfmühle Monschau 
Frau Ruth Breuer 
Laufenstr. 118 
 
52156 Monschau 
 
 
 
 

 
Herzogenrath, 28.06.2012 
 
 
 

Prüfbericht 
 
Auftragsnummer: C2012/00579 

Auftraggeber: Historische Senfmühle Monschau 
Frau Ruth Breuer 
Laufenstr. 118 
52156 Monschau 
 

Kundennummer: 51996 

Eingangsdatum: 14.05.2012 

Probenbezeichnung: Moutarde de Montjoie, Monschauer Senf, Honig-Mohn 100ml 
Mindesthaltbarkeitsdatum: 30.04.2013 09:12 H/30.04.12-1N 

Charge / Lot #: MHD: 30.04.2013 09:12 H/30.04.12-1N 

Eingangstemperatur: RT 

Leitsatzziffer: LMIV 

Probenanzahl: 1 

Untersuchungsbeginn: 14.05.2012 
 

 

 
Pruefauftrag:  
chemische Untersuchung 
 
chemische Analyse 
 
Wasser 
thermogravimetrisch 
 

46,01    

Trockenmasse 
 

53,99  %  

Fett nach Weibull-Stoldt 
ASU § 64 L 13.05-3 
 
 

5,03  %  

*davon gesättigte Fettsäuren 
 

0,4  g/100 g  

Gesamteiweiß 
ASU § 64 L06.00-20 
 
 

6,7  %  

Kohlenhydrate 
Berechnung aus der Differenz 
 

39,2  %  

Staatliche Akkreditierungsste lle Hannover

Akkreditiertes Prüflaboratorium

Register-Nr. AKS-P-20505-EU
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davon Zucker 
 

33,65  g/100 g  

Asche 
thermogravimetrisch 
 
 
 

3,1  %  

Brennwert in Kilojoule 
 

966  KJ/100g  

Brennwert in Kilokalorien 
 

229  Kcal/100g  

Kochsalz 
ASU §64 L06.00-5 
 

2,2  %  

 
 
* = Parameter wurde im Fremdlabor untersucht 
 
 
 
 
 
 
 
Für die Richtigkeit der Angaben: Miriam Rieke, CL. 
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Beurteilung als Anlage zum Prüfbericht C2012/00579  
 
ohne Beurteilung 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ralf Wüstkamp 
staatlich geprüfter Lebensmittelchemiker 
 


